
MENÜ
ab 10 Personen – 3 Gang, 34,00 pro Person oder 4 Gang, 41,00 pro Person

ZUR HAUPTSACHE 

GESCHMORTE  
OCHSENBACKERL

Rotweinjus | Mandelbrokkoli |  
Serviettenknödel | Speckcrunch

oder

SAIBLING
Grenaille | Kartoffeln |  

Tomaten-Fenchel-Salat |  
Bergkäse | Kräuterschaum

HEIMATLIEBE 

BAYERN

ZU BEGINN
 

GEFLÄMMTER  
ZIEGENFRISCHKÄSE

Rosmarin-Kruste | Orangenhonig |  
Wildkräutersalat | Vinaigrette

oder

SUPPENZWEIERLEI 
Rinderbrühe | Blätterteigcrunch | 

 Kartoffelsüppchen | Speck

BROT, OFENFRISCHE BREZEN  
& DIPS 

Obazda | Griebenschmalz

ZUM ABSCHLUSS

MILLEFEUILLE  
BAYERISCHE CREME

Erdbeeren | Vanille | Minzcreme

BAYERISCH

MENÜ
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Murroc

Preis pro Person 40,00

MENÜ
MÜNCHNER KLASSIKER

ZUR HAUPTSACHE 

AIRBRÄU ÜBERSCHALL
Gegrillte Schweinshaxe |  

Knuspriger Schweineschulterbraten |  
Gebratene Fleischente |  
Ismaninger Fasskraut |  

Apfelblaukraut | Gefüllte  
Kartoffelknödel | Semmelknödel |  

Zweierlei Saucen | Wildpreiselbeeren

ZU BEGINN
 

BROTZEIT
Riserva Rohschinken | Leberwurst |  

Saftiger Hinterschinken |Baldauf  
Wildblumenkäse | Krakauer |  
Obazda mit roten Zwiebeln |  
 Radieserl | Gewürzgurken |  

Breze | Hausbrot

ZUM ABSCHLUSS

KAISERSCHMARRN MIT  
MANDELN UND ROSINEN

Apfelmus | Preiselbeeren | Puderzucker

Bayerisches Murroc-Schwein: 
Duroc-Kreuzung, Freiluft-Stall  

mit Stroheinstreu, extra marmo-
riert und zart gereift.

MENÜ



MENÜ

  KAFFEEMOUSSE  
Waldbeeren | Zuppa Romana

ab 10 Personen – 3 Gang, 36,00 pro Person oder 4 Gang, 43,00 pro Person

MEDITERRAN

ZUR HAUPTSACHEZU BEGINN ZUM ABSCHLUSS

CARPACCIO VON KOHLRABI  
UND KAROTTE 

Raukensalat | Ebly | Zitronen-Vinaigrette |  
Prosciutto di Parma

oder

ZUPPA DI PESCE  
ALLA LIVORNESE 

Tomatensud | Seeteufel | Rotbarbe |  
Branzino | Crostini | Knoblauchdip

SALTIMBOCCA  
A LA ROMANA 

Kalbsmedaillons | Parmaschinken |  
Salbei | Brokkoli | Würfelkartoffeln

oder 

GEFÜLLTE ZUCCHINI 
Grana Padano | Pilze |  

Kräuter | Würfelkartoffel

DAZU

CIABATTA MIT MEERSALZ  
UND PFEFFER 

dazu natives Olivenöl

MENÜ



MENÜ

ZUR HAUPTSACHE

GEFÜLLTE ZUCCHINI
Risotto | Endivie | Pilze |  

Bergkäse

oder

GEBRATENE ZUCCHINI
UND AUSTERNPILZE 
Hummus | Gebratene Zucchini |   

Austernpilze | Sumach |  
Natives Olivenöl | Chili

oder

3 GEGRILLTE GREENFORCE 
PFLANZERL 

Powergemüse | Ebly | Senfcreme

ZU BEGINN

OFFENFRISCHE BROTAUSWAHL
Oliventapenade | Gesalzene Butter

MARINIERTE BUNTE BETE
Gebackener Ziegenkäse | Ebly |  

Pflücksalat | Brot & Dips

oder

COUSCOUS 
Minze | Frühlingszwiebeln | Gurken |  
Tomaten | Petersilie | Ras el-Hanout

ZUM ABSCHLUSS

WEISSES  
SCHOKOLADENMOUSSE

Pistazien | Biskuitcrunch |  
Himbeerparfait

oder

SCHOKOLADENMOUSSE 
Himbeeren | Minze

ab 10 Personen – 3 Gang, 39,00 pro Person

VEGETARISCH | VEGAN

WE LOVE

VEGGIE

MENÜ




